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* A B R U Z Z O »  I T A L I A N W I N E C E N T R A L

Más Adelante les decimos

https://italianwinecentral.com/region-province/abruzzo/


A B R U Z Z O  W I N E  R E G I O N  R A K D

* J .  B A S T I A N I C H  &  D .  L Y N C H V I N O  I T A L I A N O P G  2 7 5 - 2 8 5  C R O W N  P U B L I S H I N G  2 0 0 5 I S B N 1 - 4 0 0 0 -
9 7 7 4 - 6

Clima:  sol Amplio, seco, pendientes 

pronunciadas, brizas de la costa.  Lluvias 

mayormente durante el invierno (sequías pueden 

ocurrir).

2,260 horas de sol al año.

* vides son plantadas en las pendientes 

montañozas y valles con rangos de alturas 

variados lo que prove influencia moderada en 

cuanto al clima cálido.

https://en.wikipedia.org/wiki/ISBN_(identifier)
https://en.wikipedia.org/wiki/Special:BookSources/1-4000-9774-6
https://en.wikipedia.org/wiki/Special:BookSources/1-4000-9774-6






Clima Mediterráneo Climat e catego ri es in  viti cu lture - Wik ipe dia

https://en.wikipedia.org/wiki/Climate_categories_in_viticulture


Clima 2023 – Diciembre 15 -2023

I T A L Y  O V E R C O M E S  A  D I F F I C U L T  2 0 2 3  H A R V E S T  
( W I N E S P E C T A T O R . C O M )

https://www.winespectator.com/articles/italy-2023-wine-harvest-121523
https://www.winespectator.com/articles/italy-2023-wine-harvest-121523




Geografía

G H I S E T T I  A N D  V E Z Z A N I ,  1 9 9 8 ;  A P A T ,  
2 0 0 6 A , B , C , D ;  I S P R A ,  2 0 1 2 ) .





H O W  T O  R E A D  I T A L I A N  W I N E  L A B E L S ?  -  F L A V O U R S  

( F L A V O U R S H O L I D A Y S . C O . U K )

https://www.flavoursholidays.co.uk/blog/italian-wine-classifications-doc-docg-igt-vdt/
https://www.flavoursholidays.co.uk/blog/italian-wine-classifications-doc-docg-igt-vdt/


Reglamentación vinícola 
en Italia

1 . P D O :  D E N O M I N A C I O N  D I  O R I G I N E  

P R O T T E T A  ( D O P )

2 . D E N O M I N A Z I O N E  D I  O R I G I N E  

C O N T R O L L A T A  ( D O C ) :  ( 3 3 0 )  

S U J E T O S  A  B O U N D A R I E S  

G E O G R A F I C O S  Y  L I M I T A C I O N E S  

D E  V A R I E D A D  D E  U V A S  Y  M E T O D O  

D E  P R O D U C C I O  C O N  E S T A N D A R E S  

M I N I M O S .

3 . D E N O M I N A Z I O N E  D I  O R I G I N E  

C O N T R O L L A T A  E  G A R A N T I T A  

( D O C G ) - 7 3 :  T O D O S  L O S  

R E Q U I R I M I E N T O S  D E  D O C  +  

R E G U L A C I O N E S  M A S  E S T R I C T A S  

Q U E  I N C L U Y E  E M B O T E L L A R  E N  U N  

A R E A  P A R T I C U L A R ,  A N E J A M I E N T O  

Y  C A R A C T E R I S T I C A S  E S P E C I F I C A S  

D E  L A  R E G I O N .

DOC: 

•Teate and Terre dei Vestini: mínimo 90 
percent Montepulciano y otras 
variedades.
•Alto Tirino and Terre dej Peligni: 
mínimo 95 porciento Montepulciano
•Casauria: 100 percent Montepulciano







• Taninos gentiles (++) y acidez mediana (++).

• Maduración tardía – por lo que necesita de un clima cálido.

• Añejadas en barricas de roble por un periódo prolongado para disminuir o 

suavizar las taninas y a su vez añadir “spicyness”.

• La mayoría de su producción es para vinos baratos (cheap), sin embargo hay vinos  

que se consideran de lo mejor de Italia.

• Se hacen en la zona muchos vinos simples y frutosos, sin añejamiento en barrica 

(Ej. Cerasuolo d’ Abruzzo DOC – Pale Cherry – Rosado consumido mayormente 

frío y en Verano).

• Regiones de Montepulciano con Buena puntuación: DOCG Colline Teramane y 

Tullum (Terre Tollesi).









• Uva Bombino Bianco local o Trebbiano Toscano**, conjunto a otras 

variedades locales. (85% y el resto puede ser de Malvasia Toscano, 

Cococciola y Passerina.

• Añejamiento mínimo de 5 meses, alcohol por volumen al menos 11.5%.

• Vino en esta zona se produce en grandes cantidades, vendimias amplias.

• Se recomienda beber joven y frío, mayormente con pezcado.

• Los productores buscan; color, aromas, cuerpo, concentración prolongada 

y capacidad de guarda – por lo que estos vinos tienen alguna similitud con 

los Blancos de Borgona {Masciarelli}.



Color: Amarillo.

Aroma delicado con notas florales, 

melocotón.

Al Gusto: vino con cuerpo Redondo, 

mineral, delicado y persistente.

Servicio: temperatura: ambiente.





Controguerra DOC
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2. Abruzzo » I talian Wine Central.

3. J. Bastianich & D. Lynch Vino Italiano pg 275-285 Crown Publ ishing 2005 ISBN 1-4000-9774-6

4. www.bubblyprophesor.com

5. Ghisetti  and Vezzani, 1998; APAT, 2006a,b,c,d;  ISPRA, 2012).

6. Hikersbay.com

7. Flavoursholiday.co.uk

8. Puckette, M., & Hammack, J. (2018). Wine folly (Magnum Edi tuion). Penguin Random House.

9. Easton, S. (2017). Vines & Vinification. Wine and Spirits Education Trust.

10. Parr, R.  Mackay J. Secrets of the Sommeliers.  Ten Speed Press.

11. MacNeil , K. (2022). The Wine Bible (3rd Edition). Workman Publishing.

https://en.wikipedia.org/wiki/ISBN_(identifier)
https://en.wikipedia.org/wiki/Special:BookSources/1-4000-9774-6
http://www.bubblyprophesor.com/
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